KIKKOMAN'

Sarimsakh Izgara Patlican Sos

toplam stre 30dak. 30 dak. hazirlik siresi

MALZEMELER

4 porsiyon

2 patlican

1 bas sarimsak
3yemek zeytinyagi
kasigi

2yemek  Kikkoman Dogal Olarak
kasigi Fermente Soya Sosu
3yemek  Kikkoman Ponzu Limonlu
kasigi

Taze cekilmis toz
karabiber

Istege bagh:
fume kirmizi biber, taze
maydanoz, cili, tabasco
vb.

HAZIRLANIS

Adim1

Patlicanlar butiin olarak sarimsak disleri ile birlikte
Izgarada veya firinda pisirilir, bir kenara alinarak
sogumaya birakilir, daha sonra her ikisi de soyulur.

Adim 2

Patlicanlar kiiciik parcalara dogranir ve sarimsakla
birlikte mutfak robotunda pure haline getirilir.
Kikkoman soya sosu ve ponzu sos, zeytinyagi, otlar
ve dilediginiz baharatlarla tatlandirilir.
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