KIKKOMAN'

Ponzu Sosta Marine Edilmis Dana Biftek

toplam suire 20 dak.

MALZEMELER

2 porsiyon

2 adet dana biftek, her biri
175¢g

3yemek  Kikkoman Ponzu Limonlu

kasigi

lyemek yemek kasigi zeytinyagi

kasigi

Izgara patatesler:

1kg tatli patates

60 gr tereyagl

HAZIRLANIS

Adim1

Su bir tencerede kaynatilir, patatesler kabugu ile
eklenir ve su tekrar kaynayana kadar beklenir.
Daha sonra patatesler cikartilir, kurulanir, dilimler
halinde dogranip 1zgaraya yerlestirilir. Orta ateste
yaklasik 10 dakika 1zgarada pisirilir, firca yardimiyla
uzerine eritilmis tereyagi surdlir.

Adim 2

Kikkoman Ponzu limonlu soya sosu ve zeytinyagi
bir calkalayici kapta karistirilir. Marinat, etin Uzerine
dokulur ve en az 2 saat bekletilir. Biftekler 1zgaraya
yerlestirilir ve istenen pisirme noktasina kadar
pisirilir. En sevdiginiz Kikkoman Teriyaki sosla her
iki taraftan glaze edilir. Izgara tatl patates ve
dilediginiz salata ile hemen sicak olarak servis

yapilhr.
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