KIKKOMAN'

Naneli ve beyaz peynirli 1zgara kavun cubuklari

toplam sure 15dak. 10dak. hazirlik suresi 5 dak. pisme siresi

MALZEMELER HAZIRLANIS

3 porsiyon Adim 1
600 gr soyulmus karpuz
600 gr soyulmus karpuz Karpuzdan 2 cm kalinliginda 6 adet dilim kesin;
2yemek bitkisel yag dondurma cubuguna benzeyen bir formda olsunlar.
kasigi Mutfak kagidiyla kurulayin.
Lyemek  Kikkoman Ballive isli
kasig Teriyaki Barbekii Sosu Adim 2
lyemek  kavrulmus cam fistig 1 yemek kasigi bitkisel yag - & yemek kasigi
kasigi Kikkoman Balli ve isli Teriyaki Barbekii Sosu
125 gr ufalanmis beyaz peynir Izgara tavasini veya barbekiyu hafifce yaglayin.
3 dal dogranmis nane Karpuz dilimlerini orta ateste her iki tarafi hafif
Ek olarak: kizarana kadar 1zgara yapin. Atesi disurun,
Genis ahsap sisler veya dilimlerin Uzerine Kikkoman Teriyaki BBQ sauce
dondurma cubuklari with honey & smoky taste fircalayin ve cevirin.
Karpuz guzelce kaplanana kadar birkac kez
tekrarlayin.
Adim 3

1 yemek kasigi kavrulmus cam fistigi - 125 gr
ufalanmis beyaz peynir - 3 dal dogranmis nane - 6
Genis ahsap sisler veya dondurma cubuklari

Sicak kavun dilimlerini sislere gecirin. Uzerlerine
beyaz peynir, cam fistigl ve nane serpin.
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