KIKKOMAN'

Mango salsali teriyaki karidesli taco

toplam stre 25dak. 15 dak. hazirlik stresi 10 dak. pisme suresi

MALZEMELER

2 porsiyon
30gr susi zencefil
300 gr soyulmus mango (kipler

halinde dilimlenmis)
0,5demet demet yapraklar
ayiklanmis nane

3 adet dilimlenmis taze
sogan

1 tath kasigi Kikkoman Kavrulmus
Susam Yagl

90 ml Kikkoman Kavrulmus
Sarimsakh Teriyaki Wok
Sosu

250 gr soyulmus jumbo karides

150 gr kabak

100 gr mantar (6rnegin,
shiitake)

3yemek bitkisel yag

kasigi

6 adet taco shell

6 adet marul yapragi

3yemek  Kikkoman Kimchi Aci

kasigi Biberli Sosu

HAZIRLANIS

Adim1

30 gr susi zencefil - 300 gr soyulmus mango
(kpler halinde dilimlenmis) - 0,5 demet yapraklar
ayiklanmis nane - 3 adet dilimlenmis taze sogan -
1 tath kasig Kikkoman Kavrulmus Susam Yagi 1
yemek kasigi Kikkoman Kavrulmus Sarimsakli
Teriyaki Wok Sosu

Salsa icin susi zencefili kiiclik parcalar halinde
dograyin. Mango, nane ve taze sogani Kikkoman
Toasted Sesame Oil ve Kikkoman Teriyaki Sauce
with Roasted Garlic ile karistirin. Marine olmasi icin
kenara alin.

Adim 2

250 gr soyulmus jumbo karide - 150 gr kabak -
100 gr mantar (6rnegin, shiitake)

Buyuk karidesleri boylamasina ikiye balun,
kiictikleri biitlin birakin. Kabag yikayin,
boylamasina dorde bolin ve 1 cm’lik parcalar
halinde kesin. Mantarlarin saplarini cikarin, buyuk
olanlari dorde balun.

Adim 3

3 yemek kasig bitkisel yag - 75 ml Kikkoman
Kavrulmus Sarimsakl Teriyaki Wok Sosu

Wok'u isitin ve bitkisel yagi ekleyin. Kabagi ve
mantari yuksek ateste 2 dakika soteleyin.
Karidesleri ekleyip 3 dakika daha pisirin. Kikkoman
Teriyaki Sauce with Roasted Garlic ile deglaze edin
ve kisa sure glaze ederek karistirin.

Adim &4

6 adet taco shell - 6 adet marul yapragi - 3 yemek
kasigi Kikkoman Kimchi Aci Biberli Sosu

Taco shell’leri marul yapraklariyla kaplayn.
Kikkoman Spicy Chili Sauce for Kimchi ekleyin.
Uzerine mango salsa, karides ve sebzeleri
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paylastirin.
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