KIKKOMAN'

Izgara Cevapcici

toplam stire 60 dak.

MALZEMELER

4 porsiyon

1kg kiyma (karisik kuzu ve
dana veya tavuk)

75 ml Kikkoman Dogal Olarak

Fermente Soya Sosu

1 tath kasigi toz karabiber

1 adet kirmizi sogan

1 tath kasigi kirmizi fime biber tozu

1avuc taze kisnis, ince
dogranmis

2 tath kasigikimyon

2 tath kasigi ezilmis sarimsak

HAZIRLANIS

Adim1

Kirmizi sogan cok ince dogranir ve etle karistirilir,
diger baharatlar eklenir, iyice karistirilir ve yaklasik
30 dakika bir kenarda bekletilir.

Adim 2

Oval kofteler sekillendirilir ve 1zgarada glizelce
pisirilir.
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