KIKKOMAN'

Citir Napoliten ravioli

toplam stre 25dak. 15 dak. hazirlik stresi 10 dak. pisme suresi

Besin degerleri (porsiyon basi):
3.114 ki / 747 kcal

MALZEMELER

2 porsiyon

Napoliten sos icin:

1 adet kiiciik boy sogan
1 dis sarimsak
lyemek  Kikkoman Kavrulmus
kasig Susam Yagi

lyemek domates puresi

kasigi

1 tath kasigiesmer seker

300 gr passata (domates sosu)
2yemek  Kikkoman Ramen Corba
kasigi Konsantresi

1 tath kasigi kuru italyan baharati
Birkac yaprak taze
feslegen

3 tutam taze cekilmis karabiber

Ravioli icin:

250 gr taze dolgulu makarna
(6rnegin, ravioli veya
cappelletti)

3yemek Kikkoman Panko - Japon

kasigi Usuli Citir Ekmek Kirintisi

1 dis dogranmis sarimsak

Lyemek  Kikkoman Kavrulmus
kasigi Susam Yagi
Birkac yaprak taze
feslegen
40 gr rende Parmesan

Yag: 41,2 gr Protein: 24,3 gr
Karbonhidrat: 64,8 gr

HAZIRLANIS

Adim 1

1 adet kiiciik boy sogan - 1 dis sarimsak - 1
yvemek kasigi Kikkoman Kavrulmus Susam Yagi - 1
yemek kasig1 domates puresi - 1 tath kasigi esmer
seker - 300 gr passata (domates sosu) - 2 yemek
kasigi Kikkoman Ramen Corba Konsantresi - 1 tath
kasigi kuru italyan baharati - Birkac yaprak taze
feslegen - 3 tutam taze cekilmis karabiber

Sos icin sogani ve sarimsagl ince ince dograyin.
Kikkoman Sesame Qil'i bir tencerede Isitin; sogani
ve sarimsagl soteleyin. Domates piresini ekleyip
kisa siire kavurun. Uzerine sekeri serpin ve hafifce
karamelize olmasini saglayin. Passata'yi, Kikkoman
Ramen Soup Base'i ve baharatlari ekleyin, kaynatin
ve yaklasik 5 dakika kisik ateste pisirin. Sosu
feslegenle tamamlayip karabiberle tatlandirin.

Adim 2

250 gr taze dolgulu makarna (6rnegin, ravioli veya
cappelletti) - 3 yemek kasigi Kikkoman Panko -
Japon Usuli Citir Ekmek Kirintisi 1 dis dogranmis
sarimsak - & yemek kasigi Kikkoman Kavrulmus
Susam Yagi

Raviolieri paket tzerindeki talimatlara gore pisirin.
Kikkoman Sesame QOil'i bir tavada Isitin ve
Kikkoman Panko'yu dogranmis sarimsakla birlikte
2-3 dakika kavurun.

Adim3

Birkac yaprak taze feslegen - 40 gr rende
Parmesan

Raviolileri ve sosu tabaklara paylastirin.
Kavrulmus panko, feslegen ve Parmesan ile
susleyerek servis yapin.


https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-kavrulmus-susam-yagi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-kavrulmus-susam-yagi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-ramen-corba-konsantresi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-ramen-corba-konsantresi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-panko-japon-usulue-citir-ekmek-kirintisi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-panko-japon-usulue-citir-ekmek-kirintisi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-kavrulmus-susam-yagi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-kavrulmus-susam-yagi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-kavrulmus-susam-yagi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-ramen-corba-konsantresi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-panko-japon-usulue-citir-ekmek-kirintisi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-panko-japon-usulue-citir-ekmek-kirintisi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-kavrulmus-susam-yagi
https://www.kikkoman.com.tr/ueruenler/detail/kikkoman-kavrulmus-susam-yagi
http://www.tcpdf.org

