KIKKOMAN'

Citir Cikolatali Cheesecake

toplam sire 100 dak. 5 dak. hazirlik stresi 95 dak. pisme suresi

Besin degerleri (porsiyon basi):
1.701 k) / 406 kcal

MALZEMELER

12 porsiyon

Tabanicin:
120 gr tereyagl

60 gr Kikkoman Panko - Japon
Usult Citir Ekmek Kirintisi

80 gr seker

60 gr ince cekilmis badem

Susleme icin:

60 gr sutlu cikolata

2 paket vanilyal puding
tozu

200 gr seker

60 gr yumusak tereyagi

2 yumurta

1kg az yagl quark (veya
labne peyniri)

200 ml bademliicecek (veya
normal siit)

Lyemek  Kikkoman Dogal

kasigi Fermente Tatli Soya Sosu

Ust malzeme icin:

15gr ce cekilmis bad

15¢gr Kikkoman Panko - Japon

Usuli Citir Ekmek Kirintisi

Yag: 19,8 gr Protein: 14,1 gr
Karbonhidrat: 41,4 gr

HAZIRLANIS

Adim1

Firin 6nceden 180°C iist/alt 1sida (160°C
konveksiyon) isitilir ve yuvarlak bir kek kalibina (0
28-30 cm) pisirme kagidi yerlestirilir. Tereyagi sivi
olana kadar i1sitilir. Panko ekmek kirintilari seker,
eritilmis tereyagi ve bademle karistirilir, kek
kalibinin dibine yayilir, iyice bastirilip dnceden
Isitilmis firinda yaklasik 20 dakika pisirilir.

Adim 2

Ust malzeme icin cikolata kabaca dogranir ve sicak
su banyosu uzerinde bir kasede eritilir.

Adim 3

Vanilyal puding tozu, seker ve tereyagi karistirilir.
Yumurta, quark, bademli icecek ve tatli soya sosu
(alternatif olarak soya sosu + seker) eklenir,
purtizsuz bir krema elde edinceye kadar karistirihr
ve 100 g'i kenara alinir. Acik renk krema dnceden
pisirilmis tabana yayilir.

Adim &4

Cikolata, kenara ayrilan krema ile karnstirilp bir
yemek kasigi ile acik renk kremanin izerine
noktalar seklinde yerlestirilir ve dikkatlice mermer
deseni verilir.

Adim5

Ust malzeme icin badem ve panko ekmek kirintisi
karistirilir, pastanin tzerine serpilir ve yakl. 50
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dakika daha pisirilir.
Adim 6

Kek kalipta yaklasik 2 saat bir tel 1zgara Uzerinde
sogumaya birakilir, ardindan kek kalibinin halkasi
cikarilir ve kekin tamamen sogumasi beklenir.
Cikolatali cheesecake dilimlere kesilir ve servis

yapilir.
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