KIKKOMAN'

Cili Soslu Karides

MALZEMELER

4 porsiyon

8parca/ soyulmus karides

tane

1 tath kasigi Kikkoman Tamari
Glutensiz Soya Sosu

1 tath kasigi Sake (veya beyaz sarap)

lparca/ Pak Choi(Cin lahanasi)

tane

2yemek salatayagl

kasigi

Birkac damla susam yagi
Cili Sos icin

2 dis taze sarimsak

10gr zencefil

5cm pirasa (beyaz)

100 gr ketcap

60 ml Kikkoman Tamari
Glutensiz Soya Sosu
Birkac damla TABASCO®
biber sosu

60 mli et suyu

Seker

HAZIRLANIS

Adim1

Sarimsak, zencefil ve pirasa cok ince dogranir. Cili
sos icin tum malzemeleri iyice kanstirilir. Karidesin
ortasi soyulur. Kuyruk ve bas kismi oldugu gibi
birakilir. Bagirsak kismi cikartilir. Hafif dokunarak
kurutulur ve tzerine firca ile Kikkoman Tamari soya
sosu hafifce surllir. Karidesler, tam renk elde
edene kadar kizgin yagda kizartilir. Tavadan alinir,
Uzerine pure edilmis sos dokulir ve bir tasim
kaynatilir. Biraz kavrulmus susam yagi eklenir.

Pak Choi, 10 parcaya boltnur ve tavada hafifce
sotelenir. Garnitiir olarak ince dogranmis sogan
halkalari ve kirmizi biber iplikleri kullanilabilir.
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