KIKKOMAN'

Kimchi soslu Kore usulii kizarmis tavuk

toplam sure 45dak. 20 dak. hazirlik siresi 25 dak. pisme siresi

MALZEMELER

10 porsiyon

Tavuk icin:

1kg tavuk butu (kemiksiz,
derisiz, orta boy
parcalara kesilmis)

200 gr MISIF nisastasl

100 gr bugday unu

5gr toz zencefil

5gr toz karabiber

5 adet cirpilmis yumurta

1litre kizartma yag|

500 ml Kikkoman Kimchi Aci
Biberli Sosu

150 gr bal

25 gr sarimsak (5 dis, ince
dogranmis)

Yan iiriin:

1kg tteokbokki pismis pirinc
kekleri

Servis icin:

50 gr kavrulmus beyaz susam
Taze sogan (ince
dilimlenmis)

HAZIRLANIS

Adim1

Tavuk parcalarini misir nisastasi, bugday unu,
zencefil ve karabiber karisimina bulayin. Ardindan
cirpilimis yumurtaya batirin ve tekrar unlu karisima
bulayarak citir bir kaplama olusturun.

Adim 2

Yagi derin bir tencerede 175 °C'ye kadar Isitin.
Tavuklari 5-6 dakika kizartin, kagit havlu iizerine
alip siiziin. Yagi tekrar 175 °C'ye getirin ve
tavuklar 4-5 dakika daha kizartarak ekstra citirhk
kazandirin.

Adim 3

Ayri bir tavada Kikkoman Spicy Chili Sauce for
Kimchi'yi bal ve sarimsakla birlikte isitin, hafifce
kaynamaya birakin. Kizarmis tavuklar ekleyin ve
sos her tarafini kaplayana kadar karistirin.

Adim 4

Sicak tteokbokki ile birlikte servis edin. Uzerine
kavrulmus susam ve taze sogan serpin.
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